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シェフサービス(ランチ)9月
揚げたてトンカツ
長野「駒ヶ根ソースカツ」と
新潟「タレカツ」の食べ比べ

信州・新潟の秋の食材を
使用したサーモン料理

シェフサービス(ランチ)11月
越乃黄金豚のローストポーク
信州味噌だれと
豚のうまみのつまったソース

越後味噌のバーニャカウダ

割引&ポイント貯まります

３階 オールデイダイニング
〒950-0078 新潟市中央区万代島 5-1 TEL.025-240-1888

https://www.hotelnikkoniigata.jp

240-1928TEL.025-
【ご予約・お問い合わせ】

セリーナ直通
※表記の料金には、消費税・サービス料が含まれます。 ※一部アレルギー食材を使用しております。
※掲載写真はイメージです。※食材の入荷状況により、メニューが一部変更となる場合がございます。 
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ランチ
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揚げたてトンカツ
越乃黄金豚のローストポーク
牛タン鉄板焼き
ビーフステーキ
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 11：30～14：00（L/O）

One Harmony会員

LUNCH

（お一人様）

（小学生）

（３歳～未就学児）

2,350円
1,400円

500円

2,115円
1,260円

450円
 17：30～21：00（L/O）

One Harmony会員

DINNER

（お一人様）

（小学生）

（３歳～未就学児）

3,560円
2,100円

500円

3,204円
1,890円

450円

通常料金

通常料金

※ディナーは金・土・日・祝限定

ドリンクバー付き

プラス300円で
ドリンクバー付き

ランチ

ディナー

シェフサービス


